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invierte en las zonas rurales

La Calidad del Aceite de Oliva
y Cata de Aceite de Oliva
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CASTRO DEL RIO, 18 de JUNIO de 2014
CENTRO ECONOMICO Y SOCIAL,
de 9.00 a2 14.00 horas
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OBJETIVOS
- Divulgar buenas practicas en el proceso integral de elaboracion y comercializacion del aceite de'ohva' virgen extra:
- Divulgar la practica del analisis sensorial como indicador de valoracion de la calidad de los acelles de oliva

CONTENIDOS

9 a 11 h.: CHARLA COLOQUIO para actualizacion de los criterios
basicos de calidad desde la perspectiva de la seguridad alimentaria.
Buenas practicas en el uso de fitosanitarios y reducciéon de impactos
negativos en el proceso, productos y medio ambiente ligados con el

olivar y el aceite de oliva.

A cargo de CARLOS CABEZAS SORIANO. Ingeniero Técnico Agricola.
Director Técnico API Oleosalar, Vicepresidente ATPI Olivar.

11.30 a 13.30 h.: Introduccién a la practica del anélisis sensorial
del aceite de oliva desde un enfoque global de calidad. Aplicacién
practica al analisis sensorial de aceites de oliva producidos en el
municipio durante la viegente campana.

A cargo de BRIGIDA JIMENEZ HERRERA, Doctora en Farmacia,

experta en andlisis sensorial de aceites de oliva, Directora del Centro de Formacion e
Investigacion Agraria del IFAPA (Consejeria de Agricultura, Pesca y Desarrollo Rural
de la Junta de Andalucia).

13.30 a 14 h.: CONCLUSIONES.
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INFORMACION E INSCRIPCIONES

PRESENCIAL: Centro Econémico y Social de Castro del Rio
Ctra. Bujalance s/n°. CASTRO DEL RiO
Tfno: 957 691 766 (ext. 4). Email: fsantano@adegua.com
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